
муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение
города Ро стова-на-rЩону

<<Школа jЮ 75 имени трижды Героя Советского Союза,
маршала авиации Itожедуба И.Н.>

Акт ЛЪ1
IlO иТоI'аNI IIроведсния ро/Iи,геJIьсI(ого l{оIrтроля lIи,гаrIия в МБОУ <<IIIц9l1а J\Ъ 75)

(осноlзное злаrlие)

25.09.2026
Время: 10.20

I_{ель проведения родительского контроля предоставление горячего питания школьникам в
МБОУ <IIlкола NЬ 75) организация работы столовой.
Мы, .1лgrrul комиссии общественного коFIтроля по питанию:

Головань Щ.А.
Боrсова В.С.
Завалий JLА.
составили настоящий акт в том, LlTo была проведена проверка в школьной столовой мБоу
кШкола NЪ 75).

I Ia мопцеrtт, проверки ус,гаIIоI]JIсIIо:
о В плановом порru]ке и/{еl,обсспе.теtlие горrIчим IIитаtItием IIIкольников 1- 11 классоtз,
о [Llкольной столовой на 25 сентября 2026г. бьлtо предло)tено разнообразное MеHIO,

способствующее оздоровлению учащихся.
. Столовая обеспечеFIа достаточным количеством столовой посуды и приборами, в целях

соблюдения правил мытья и дезинфекции В соответствии с требованиями настояшlих
санитарных правил, а также шкафами для ее хранения около раздаточной линии.

. Уборка обеденных заJIов проводится после каждого приема пищи. Обеденные столы MoIoT
горячей водой с добавлением моюших средств, используя специально выделеннук)
ветошЬ и промаркированную тару для чистой и использованной ветоши.

о Моющие и дезинфицирующие средства храня,l, ts таре изготовителя в специально
отведенных местах, недоступных для учащихся, отдельно от пищевых продуктов,

о ПерсонаЛ обеспечен специальной санитарной одетсдой (халат или куртка, брюки,
головной убор, легкая нескользкая рабочая обувь).

, К работе /lопускаIоl,ся JIиIIа, иN,Iеющие соответствУющую профессиональную
tсвали(lикzlltиIо. lIpOtIIc/lllIИc Ilре/(l]ариr,с.ltьныЙ, IIp1,1 посl,упJIе[Iии IIа рабо1у, и
lIериолиLIеские ме/]иItиIlсl{ие осмотры t] ycTaIIoBJIcllIloM IIорялке, про(lсссиоllаJIьIIуlо
гигиениLIескую полI,отовку и а,г.tестацию.

о МедиЦинский работник следит за организацией питания в школе, в том LIисле за качеством
поступающих продуктов, правильностью закладки продуктов и приготовлением готовой
пищи.

о С целью контроля по соблюдению технологического процесса отбирается сутоLIная проба
от катсдой партии приго,говленных блrод.

о Запрещенные продукты в питании детей не употребляются.
О КЛаССНЫе РУКОводители следят за организованным lIи,I,анием учащихся,

Вывод:



t] МБОУ кIIIкола Na 75) оргапизоваIrо предоставление горяLtего питания ttII(оJIы{иков с 1 tto 4
кJIасс. Комиссия признаJIа работу с,го.ltовой и организацию питания удовлетI]орите:rьной.
IIретензий и замечаний со с,гороны проверяюlI{их нет,

Головань Щ.А.
Бокова В.С.
Завалий Л.А.

нтроля:

,,/

ф

LIлены комиссии родительского ко

Ответственный за организациIо

горяLIего питания в школе Е.А. Тимошенко


